


季節によって変わる、みどりえ人気のお弁当です。

縦17.5×横17.5×高さ4.5cm

秋限定メニュー（９月１日～１１月３０日）

春限定メニュー（２月１４日～５月１７日）

春の彩りおもてなし弁当春の彩り味覚弁当春の彩り幕の内弁当

夏限定メニュー（５月１８日～８月３１日）

冬限定メニュー（１２月１日～２月１３日）

季節限定弁当 （期間限定となりますのでご注意くださいませ）

・神山鶏の有機醤油照り焼き

・天然白身魚の西京味噌焼き

・国産大豆使用厚揚げの含め煮

・自然卵の特製オムレツ

・有機タケノコとこごみの春ごはん

夏の彩り幕の内弁当 夏の彩り味覚弁当 夏の彩りおもてなし弁当

秋の彩り幕の内弁当 秋の彩り味覚弁当 秋の彩りおもてなし弁当

冬の彩り幕の内弁当 冬の彩り味覚弁当 冬の彩りおもてなし弁当

・神山鶏のつくね 有機醤油照り焼き

・車麩の青のり香り揚げ

・自然卵の特製オムレツ

・有機タケノコとこごみの春ごはん

２,５４０円（税別）

・神山鶏の有機醤油照り焼き

・天然白身魚の西京味噌焼き

・天然海老と筍のフリッター青のり風味

・有機野菜のプロヴァンス風サラダ

・自然卵の特製オムレツ

・有機タケノコとこごみの春ごはん

１,４７０円（税別） １,６１０円（税別）

１,４７０円（税別）

１,６１０円（税別） ２,５４０円（税別）

・秋川牧園健やか鶏の有機醤油照り焼き

・手作り甜麺醤、茄子の味噌田楽

・自然卵のスペインオムレツ

・ひじきレモンサラダ

・有機ゴーヤとおかかのせ、さっぱり梅ごはん

・秋川牧園健やか鶏のハーブフリッター

・天然海老の塩麹漬け焼き

・自然卵の特製オムレツ

・手作り甜麺醤、茄子味噌田楽

・ホタテの含め煮

・季節野菜のプロバンス風サラダ

・有機ゴーヤのせ、さっぱり梅ごはん

・秋川牧園健やか鶏の有機醤油照り焼き

・天然海老の塩麹焼き

・ひよこ豆のコロッケ、オーガニックサルサソース

・自然卵の特製オムレツ

・手作り甜麺醤、茄子の味噌田楽

・ホタテの含め煮

・有機ゴーヤのせ、さっぱり梅ごはん

・オーガニックドライプルーンのコンポート

２,５４０円（税別）１,６１０円（税別）

１,４７０円（税別）

・神山鶏、若鶏の椎茸詰め

・国産有機豆腐の厚揚げとエリンギの煮物

・自然卵の特製オムレツ

・秋茄子の柚子味噌田楽

・手ほぐしの秋鮭乗せ秋ごはん

・秋川牧園、若鶏の照り焼き

・天然海老のフリッター

・自然卵の特製オムレツ

・かぼちゃとさつまいもの秋サラダ

・秋茄子をのせた秋の二色ごはん

・神山鶏のつくね 有機醤油照り焼き

・秋鮭の味噌胡麻マヨネーズ焼き

・天然海老と季節野菜のフリッター

・自然卵の特製オムレツ

・秋茄子の柚子味噌田楽

・きのこの有機胚芽米炊き込みごはん

・ドライフルーツの赤ワイン煮

・天然海老の煮物

・大豆屋国産有機豆腐厚揚げ煮物

・秋川牧園、若鶏のハーブロースト

・自然卵の特製オムレツ

・神山鶏のそぼろとカリカリ梅の二色ごはん

１,６１０円（税別）

・天然海老と有機大根の煮物

・秋川牧園、若鶏のハーブロースト

・天然白身魚の柚子味噌マヨネーズ焼き

・自然卵の特製オムレツ

・旨みたっぷりタコごはん

・プルーンのオーガニック赤ワイン煮

・天然白身魚の柚子味噌マヨネーズ焼き

・有機大根の煮物と季節の野菜

・自然卵の特製オムレツ

・神山鶏のそぼろごはん

１,４７０円（税別） ２,５４０円（税別）

縦15×横22×高さ5cm 縦20×横30×高さ6cm

縦15×横22×高さ5cm

縦15×横22×高さ5cm

縦15×横22×高さ5cm

直径16.5×高さ6cm

縦17.5×横17.5×高さ4.5cm

縦17.5×横17.5×高さ4.5cm

縦20×横30×高さ6cm

縦20×横30×高さ6cm

縦20×横30×高さ6cm



　　オーガニック・完全無添加の人気のお弁当です。

＜食物アレルギー対応にかかるご留意事項＞

※本品製造現場では、小麦を含む製品を製造しております。

他のメニューと同一の厨房での調理となり、調理・洗浄機器などについても

他のメニューと共通のものを使用するため、加工または調理の過程において

アレルギー物質が微量に混入する可能性がございます。

上記の事柄より、100%アレルゲンが含まれないとの保証はいたしかねます。

対応不備による事故に関しても一切の責任を取りかねますのでご容赦くださいませ。

＜弁当容器回収について＞

容器回収は別途手数料を頂戴しております。

100個以上の大口の場合は、通常回収料金＋大口手数料2,000円を頂戴しております。

＜配送料について＞

ご注文金額が16,000円未満の場合は別途配送料を頂戴いたします。

定番弁当

１０種類野菜と

タンドリーチキン弁当

１０種の野菜と

鮭の味噌胡麻マヨネーズ弁当

１０種の有機野菜と

さばの塩焼き弁当

ベジタリアン・ビーガン弁当

グルテンフリー弁当

グルテンフリー

おもてなし弁当

特選オーガニックおもてなし弁当

油や調味料にいたるまで全て植物性の食材を使用しています。（卵・乳製品も不使用）

小麦・その他のグルテンを一切使用しておりません。

ベジタリアンオーガニック

盛り合わせ弁当

２,１７０円（税別）

・秋川牧園鶏もも肉の照り焼きキチン

・天然海老の塩焼き

・車麩の青のり香り揚げ

・自然卵の特製オムレツ

・黒米と胚芽米2色ご飯

・ドライフルーツの赤ワイン煮

・天然鮭の味噌胡麻マヨネーズ焼き

・自然卵の特製オムレツ

・こんにゃく煮

・有機野菜の揚げびたし

・合鴨農法あきたこまち胚芽米または玄米

１,１９０円（税別）

１０種の野菜と

健やか鶏の胡麻香り揚げ弁当
・秋川牧園鶏の胡麻香り揚げ

・自然卵の特製オムレツ

・こんにゃく煮

・有機野菜の揚げびたし

・合鴨農法あきたこまち胚芽米または玄米

１,２８０円（税別）

・鯖の塩焼き

・自然卵の特製オムレツ

・こんにゃく煮

・有機野菜の揚げびたし

・合鴨農法あきたこまち胚芽米または玄米

１,１９０円（税別）

・タンドリーチキン

・自然卵の特製オムレツ

・こんにゃく煮

・有機野菜の揚げびたし

・合鴨農法あきたこまち胚芽米または玄米

１,２５０円（税別）

・テンペの自家製サルサソース

・車麩の青のり香り揚げ

・季節野菜の日替わりデリ

・オーガニックプルーンの赤ワイン煮

・黒米、胚芽米の２色ごはん

２,１７０円（税別）

・秋川牧園鶏肉のハーブロースト

・天然海老の塩焼き

・自然卵の特製オムレツ

・しいたけの味噌マヨネーズ焼き

・有機の蒸し野菜

・黒米、胚芽米の２色ごはん

１,６６０円（税別）

縦20×横30×高さ6cm 直径16.5×高さ6cm 直径16.5×高さ6cm

直径16.5×高さ6cm 直径16.5×高さ6cm

縦20×横30×高さ6cm

縦15×横22×高さ5cm

ベジタリアンおもてなし弁当

１,６６０円（税別）
縦15×横22×高さ5cm

・テンペのマスタード醤油ソース

・豆乳クリームコロッケ

・紫キャベツのサラダ・人参のジンジャーマリネ

・有機揚げ野菜２種

・自家製ベジミートのそぼろ

・黒米、胚芽米の２色ごはん

その他、アレルギー・ムスリムフレンドリー対応などは、商品金額１６，０００円以上ご注文の場合に限り

３品目まで５００円(税抜)/１個、４品目以上６００円(税抜)/１個の変更手数料で承ります。

弁当１種類５個未満ご希望の場合、少数対応手数料４５０円(税抜)/１個で承ります。








